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DUR DİYENE KADAR
Deneyim

Menümüzü
Özel Fiyatıyla
Denediniz mi?

Madera; Latince’de “anne” 

(mater)’den türeyip, zamanla 

“doğa”, “tabiat ana” ve sonrasında 

“ağaç” anlamını taşır.

Bizim mutfağımızda da her şey 

doğadan gelen ağaçla başlar.

Ağaç ateşe, ateş yemeğe yön 

verir; meşe derinlik katar,

çam is bırakır...

Ateş, bizim için yalnızca bir 

pişirme yöntemi değil; doğallığın 

ve lezzetin temeli, bir araya 

gelmemizin sebebidir...

A Ç I K  AT E Ş  -  K A R A DA N

B Ü Y Ü K  TA B A K L A R 2 - 3 kişilik

LEVREK BALIĞININ HER YERİ
(2 kişilik)
ızgara, tandır, kızartma, 3 farklı yöntemle pişirilmiş 
levrek balığı, ha�f acılı beyaz lahana salatası

KURU DİNLENDİRİLMİŞ
DANA SIRT (1000 gr)   
kuru dinlendirilmiş ve açık ateşte pişirilmiş
dana sırt, közlenmiş sebze salatası, ilikli patates
ve taze ot ezmesiyle servis edilir

6 SAAT FIRINLANMIŞ 
“DANA KABURGA” (2 kişilik)   
taş fırında ağır ateşte pişirilmiş dana kaburga tandır, 
isli yoğurt, serpme garnitürler, tandır lavaş

ASKIDA DANA BONFİLE (600 gr)
açık ateşte pişirilmiş dana bon�le, 
köz sebze salatası, ilikli patates ezmesi 
ve taze ot kreması ile servis edilir

EGE’DEN DENİZ
MAHSÜLLERİ (2 kişilik)
ızgarada yavaş ateşte pişirilmiş; 
levrek dilimleri, bebek kalamar,
ahtapot bacağı, jumbo karides ve
yaz sebzeleri, marmite sos

SÜT KUZU TANDIR (2 kişilik)   
taş fırında ağır ateşte pişirilmiş süt kuzu tandır, 
isli yoğurt, serpme garnitürler, tandır lavaş

“GELENEKSEL"
MADERA KEBAP (180 gr)
satır kıyma kebap, sumaklı salata, isli 
yoğurt ve tırnak pide ile servis edilir

PİDELİ KÖFTE (180 gr)      
ev usulü tırnak pide üzerine ızgara köfte, 
közlenmiş patlıcanlı yoğurt ve pul biberli
tereyağı ile servis edilir

ASKIDA DANA BONFİLE
(200 gr)     
açık ateşte pişirilmiş dana bon�le,
köz sebze salatası, ilikli patates ezmesi, isli 
ananas ve taze ot kreması ile servis edilir

KURU DİNLENDİRİLMİŞ
DANA PİRZOLA (650 gr)
kuru dinlendirilmiş ve açık ateşte 
pişirilmiş dana pirzola, közlenmiş sebze 
salatası, ilikli patates ve taze ot ezmesiyle 
servis edilir

AÇIK ATEŞ KÖZ TAVUK 
ızgarada pişirilmiş köz sebzeli tavuk but ve 
göğüs, hardallı köz patates salatası ve 
limon

KÖFTE & PİYAZ (180 gr) 
Anadolu’dan ilhamla: dumanı üstünde 
köfte, Antalya usulü tahinli piyaz ve biber 
turşusu ile servis edilir

MADERA KUZU
SIRT SARMA 
kuzu sırt ve kuzu küşleme sarma, köz 
patlıcan, sote ıspanak, kuru üzüm, ceviz

KUZU KATMER KEBAP 
kuzu etli ve sebzeli modern kebap, lavaş, 
domates, biber, sumaklı kırmızı soğan

‘ISLAK DİNLENDİRİLMİŞ
DANA ANTRİKOT (300 gr) 
açık ateşte pişirilmiş ıslak dinlendirilmiş 
dana antrikot, közde lahana, yer elması, 
taze ot kreması

“MADERA” KUZU CİĞER
kuzu ciğer şiş, tandır lavaş, kimyon, 
kırmızı soğan turşusu, köz limon

A Ç I K  AT E Ş  -  D E N İ Z D E N
KÜLDE ‘AHTAPOT
‘’KUZEY EGE’’ (130 gr)     
ayva ekşisi ile marine edilmiş ve külde 
pişirilmiş ahtapot bacağı dilimleri, 
közlenmiş cibes otu, geleneksel tarhana 
sosu ve füme paprika

LEVREK ‘’AÇIK ATEŞ’’(250 gr)      
levrek �leto açık ateşte pişirilir,
zeytinli rezene, domates salatası
ve ege otu kreması

IZGARA BOĞAZ LÜFERİ
ızgarada pişirilmiş lüfer balığı �leto,
kapari çiçekli salata, limon

AÇIK ATEŞTE 
KARİDES IZGARA
ızgarada pişirilmiş yaprak karides,
taze baharatlı ve limonlu salsa sos

“İSTANBUL” PALAMUT ŞİŞ
şişte pişirilmiş palamut, domates, 
biber, yeşillikler

İ Ş TA H  A ÇA N  PAY L A Ş I M L I K L A R

B A H Ç E D E N  -  SA L ATA L A R

PÖÇ ÇORBASI “YÖRESEL”
dana kuyruk etli ‘’Pöç Çorbası’’ köy eriştesi, 
köz domates

EGE SERPMESİ 
*2 kişilik
Ege mutfağının ruhunu taşıyan 5 farklı meze,
yanında taş fırında pişmiş ekşi mayalı pideyle 
servis edilir

ET TARTAR RİTÜELİ
çiğ et tartar, misket limonu, somon
yumurtası ve frenk soğanıyla.
2 shot tequila veya votka ile servis edilir

EGE OTLU KALAMAR MÜCVER
taze kalamar ve Ege otlarıyla hazırlanan
çıtır mücver, ev yapımı tartar
kremasıyla sunulur

AKHİSAR TANDIR KOKOREÇ 
Akhisar usulü özenle sarılmış kokoreç, 
tandırda odun ateşinin tütsülü aromasıyla 
pişirilir ve ev yapımı lavaş ile servis edilir

4 PEYNİRLİ KARNABAHAR
taş fırında dört peynirle pişirilmiş karnabahar,
taze baharatlar ve sızma zeytinyağı eşliğinde 

KUZU İNCİK & KUSKUS
taş fırında açık ateşte, pişirilmiş kuzu incik,
limon kabuğu ile lezzetlendirilmiş yöresel kuskus
kuru domates, kıvırcık maydanoz

KIŞ SALATA
taze bahçe yeşillikleri, taze roka, tere, körpe
ıspanak, köz ayva dilimleri, ballı çıtır ceviz,
karamelize soğanlı sirke

ARMUT & PEYNİR “TATLI & TUZLU”
açık ateşte ızgara edilmiş armut, acı biberli 
long peyniri, armut, sızma zeytinyağı, 
siyah susam ve taze otlar

ÇITIR MARUL SALATA
yağlı marul yaprakları, ince dilimlenmiş
kuru et, ekşi kremalı sosla hazırlanır,
baharatlı ekmek kıtırlarıyla servis edilir

DOMATES & PEYNİR
Bahçeden gelen renkli domatesler, 
peynir kreması ve taze otlarla karıştırılır, 
zeytinyağı Ege ayva sızması sosuyla servis edilir

DENİZ SALATASI
ızgara levrek, domates, salatalık,
kırmızı soğan, deniz börülcesi ve 
ekşili zeytinyağı ile hazırlanır

EV YAPIMI PATATES CİPS
& RENDE PARMESAN      
altın rengi kızarmış ince patates cipslerinin 
üzerine taze rende parmesan peyniri 
serpiştirilir

MADERA MANTI
dana etli mantı, zeytinyağlı ayva, tuzlu yoğurt
biber yağı, sumak

“FERİYE” CİĞER
dana Arnavut ciğeri altın renginde
kızartılmış patates cipsi, kırmızı soğan 
turşusu ve vişne sosuyla servis edilir

ARTİZANAL PEYNİR TABAĞI
“TURUNÇ MARMELATI” 
4 çeşit artizanal peynir çeşidi,
kızartılmış ekşi maya ekmek

KÖK KEREVİZ ZEYTİNYAĞLI
demlenerek pişirilmiş kök kereviz dilimleri, 
tatlı-ekşi havuç kreması, kuzukulağı otu,
sızma zeytinyağı

DANA MERGUEZ SOSİS
açık ateşte pişirilmiş katkı maddesi 
içermeyen dana merguez sosis, közlenmiş 
kumpir patates ve hardal eşliğinde sunulur

TA Ş  F I R I N DA N  -  E K Ş İ  M AYA

KUŞ GÖZÜ
5 adet bol etli, lokmalık mini lahmacun
ege otları, yanak limon

FÜME ETLİ ÇITIR YASSI PİDE
füme kuzu dilimleri ve yoğun rokfor 
kremasıyla hazırlanmış çıtır pide

PEYNİRLİ GÜVEÇ PİDE
ekşi maya hamurla hazırlanmış köy
peynirli ve yumurtalı geleneksel pide
*servis personelimizin sunumuyla

KOKOREÇLİ ÇITIR
taş fırında pişmiş ekşi mayalı hamurda
çıtır kokoreç üzerinde cin biber turşusu
ile servis edilir

KAPALI BAFRA PİDE  
klasik usulde hazırlanmış dana kıymalı pide; 
söğüş salata ile servis edilir

DANA KABURGALI PİDE  
dana kaburga eti ile hazırlanmış kapalı pide,
domates ezme, keş peyniri, kıvırcık maydanoz

Şehrin ortasında, ateşin başında
#Maderada

Fiyatlarımız TL olup, K.D.V. dahildir. 
%10 servis ücreti eklenmektedir.


