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Fiyatlarımıza K.D.V. dahildir. 
%10 servis ücreti eklenmektedir. 

İ Ş TA H  A ÇA N L A R
GELENEKSEL TANDIR ÇORBASI
dana eti, aspir çiçeği, yanık tereyağı

RENKLİ DOMATES SALATASI  
renkli domatesler, rezene, mor soğan, 
taze nane, “Ezine” peynir kreması

KEÇİ PEYNİRLİ SALATA 
elma, susamlı simit, maydanoz, taze nane, 
domates, yeşil sos

SEMİZOTU SALATA 
semizotu, fırınlanmış mevsim sebzeleri,
kavrulmuş badem, çilekli vineget sos

IZGARA LEVREK SALATASI 
roka, “Yedikule” marul, körpe ıspanak,
ızgara enginar, karamelize soğan,
ızgara levrek, kıtır simit

KAYISILI “BURRATA” PEYNİRİ 
renkli domatesler, kabak çekirdekli
pesto sos

MUHAMMARALI ÇİĞ KÖFTE
“Yedikule” marul, nar ekşisi, kimyon sos, 
dana eti

MEVSİM ZEYTİNYAĞLI TABAĞI
natürel sızma zeytinyağı, misket limon,
taze otlar 

MADERA 5’Lİ MEZE SEÇKİSİ
kaymaklı patlıcan, humus, granyöz pate,
acı yoğurt, kavunlu “Girit” ezme

“TANGALA ÇİFTLİĞİNDEN” YEREL 
PEYNİR ÇEŞİTLERİ
pelit, küllü mera, amber, tangazola 
*acı biber reçeli, ballı baharatlı ekmek ile servis edilir.

OTLU MÜCVER 
ballı karamel yoğurt ve taze nane

IZGARA AVOKADO
tuzlu yoğurt, karışık baharatlar

“FERİYE” KOKOREÇ
külde soğan, lavaş, karışık kokoreç baharatı

ARNAVUT CİĞERİ
kırmızı soğan turşusu, vişne sos

ETLİ EL AÇMA GÖZLEME
füme yoğurt, domates sos, sumaklı
tereyağı

KAPALI “BAFRA” PİDE
dana kıyma, kuş üzümü, dolmalık fıstık, 
söğüş salata

FÜME ETLİ ÇITIR YASSI PİDE
rokfor kreması, füme kuzu cotto

ÇITIR SİYEZ MANTI
et suyu ile fırınlanmış siyez mantı,

rezeneli yoğurt, el yapımı kızarmış salça

PEYNİRLİ GÜVEÇ PİDE 
kolot, dil, haşlama kaşar peynirleri, tereyağı, 
yumurta sarısı

OTLU PEYNİRLİ ÇITIR YASSI EKMEK  
körpe ıspanak, pazı, kale otu, parmesan, rokfor, 
“Kars” gravyeri
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DUR DİYENE KADAR 
Deneyim Menümüzü
Özel Fiyatıyla Denediniz mi?

ÇITIR HAMURLU BEYAZ 
PEYNİR
baklava yufkası, porçini mantarı, trüflü bal

PEYNİRLİ KÖY ERİŞTESİ
kızarmış keş, ceviz

EV YAPIMI PATATES CİPS 
rende parmesan peyniri

IZGARA BROKOLİ 
susam, chimichurri sos

PORÇİNİ MANTARLI BUĞDAY
porçini mantarı, parmesan peyniri

İLİKLİ KÖZLENMİŞ BOSTAN 
SALATASI 
ceviz, köz biber, nar sızması

IZGARA DANA BONFİLE
nohutlu ve mantarlı sote kale otu, kemik sos

KUZU KÜLBASTI
taze baharatlı pilav, hardallı ıspanak 

DANA ŞAŞLIK 
soğan söğüş, közlenmiş acı biber, ilik salatası

DANA BRİSKET
ızgara marul, bebek havuç, pişme sosu

DALLAS STEAK 
fırın patates, hardallı ıspanak

KUZU İNCİK 
porçini mantarlı buğday, fırınlanmış domates

ADANA KEBAP 
sumaklı salata, tırnak pide

TAVUK BUT ŞİŞ 
karamelize soğan, ıspanaklı patates 

PİDELİ KÖFTE 
közlenmiş köy biberli yoğurt, pul 
biberli tereyağı

IZGARA LEVREK
taze patates, söğüş salata

SOMON FİLETO
adaçayı sosu, limon turşusu, sote pazı



FROM OPEN FIRE

FROM WOOD OVEN

Our prices include V.A.T. is included.
10% service charge will be added.

A P P E T I Z E R S
TRADITIONAL MEAT SOUP
beef, safflower, brown butter

TOMATO SALAD 
mixed tomato, fennel, red onion, fresh 
mint, “Ezine Cheese” cream

GOAT CHEESE SALAD
apple, sesame bagel, parsley, fresh mint, 
tomato, green sauce

PURSLANE SALAD
purslane, baked seasonal vegetables, 
roasted almonds, strawberry vinaigrette 
sauce

GRILLED SEA BASS SALAD
rocket, ‘Yedikule’ lettuce, baby spinach,
grilled artichoke, caramelized onion,
grilled sea bass, crispy ‘Simit’

APRICOT BURRATA
mixed tomato, zucchini seed pesto sauce

MUHAMMARA “ÇIG KOFTE” 
RAW MEAT
baby gem, cumin vinaigrette

SEASONAL OLIIVE OIL DISH
natural extra virgin olive oil, fresh herbs

5 PICKS OF MADERA MEZZES
grilled aubergine with ‘kaymak’, hummus,
granularpate, spicy yogurt, melon
‘Cretan’ dip

“CHEESE SELECTION” FROM 
‘TANGALA FARM’
pelit, küllü mera, amber, tangazola
*served with chili jam, spiced honey bread

FRESH HERBS “MÜCVER”
salted caramel yoghurt and fresh mint

GRILLIED ‘’AVOCADO’’
salted yoghurt, mint, parsley, dukkah

“KOKOREÇ” FROM “FERİYE”
onion in ash, lavash, mixed kokorec spice 
blend

“ARNAVUT” LIVER
red onion pickle, cherry sauce

MEATY HANDMADE ‘GÖZLEME’
smoked yoghurt, tomato sauce,
sumac butter

POCKET “BAFRA” PİDE
minced beef, currant, pinenuts

“COTTO LAMB” PİDE
roquefort cream, smoked lamb cotto

CRISPY EINCORN ‘MANTI’
einkorn baked manti, yoghurt with fennel,
handmade fried tomato paste

“CHEESE CASSEROLE” PİDE
kolot, string cheese, boiled kaşar, egg yolk

FLATBREAD WITH CHEESE & HERBS
baby spinach, chard, radika, parmesan, 
roquefort and gruyere
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CE MENU: ‘TIL YOU SAY SATOP        

      ' T
I L  Y O U  S A

YEXPERIENCE OPEN FIRE WITH M
ADERA

Have you tried our 
‘TIL YOU SAY STOP 
EXPERIENCE MENU 
with its special price?

CRISPY ‘’FETA CHEESE”
fresh baklava pastry, porcini 
mushroom, truffle honey

“ERİŞTE” HAND CUT PASTA 
WITH CHEESE
fried feta cheese, wallnut

HOME MADE FRIES
parmesan cheese

GRILLED BROCCOLI
sesame, chimichurri sause

WHEAT WITH PORCINI
porcini mushroom, parmesan cheese

“BOSTAN SALAD” WITH BONE 
MARROW 
wallnut, grilled red pepper, pomegranate 
dressing

BEEF TENDERLOIN
kale with chick peas and mushroom, 
special bone dressing

LAMB ‘KÜLBASTI’
fresh spicy rice, spinach with mustard

BEEF SHASHLIK 
onion salad, barbecued red pepper, bone 
marrow salad

BEEF BRISKET 
cornmeal cream, grilled lettuce, baby carrot,
cooking sauce

DALLAS STEAK 
baked potato, spinach with mustard, 
spicy butter

LAMB SHANK 
porcini mushroom wheat, baked tomato 
and lamb sauce

“ADANA” KEBAB
sumac salad, “pide”

GRILLED CHICKEN
SKEWERS 
potatoes with caramelized
onions and spinach 

MEAT BALL WITH “PİDE” 
tomato sauce, yoghurt with auberginet, 
butter with red pepper

GRILLED SEA BASS
potato, mixed salad

SALMON FILLET 
sage sauce, lemon pickle, sautéed chard


